Képzés megnevezése: Vendéglátó eladó
OKJ szám: 33 811 04 1000 00 00
A tanfolyam belépési feltételei:  10. évfolyam elvégzésével tanúsított iskolai végzettség, szakmai alkalmassági igazolás
A szakképesítés munkaterületének rövid, jellemző leírása:
· A vendéglátó eladó a cukrászdák, kávézók, eszpresszók, bárok, gyors-étkezőhelyek, büfék, falatozók

nélkülözhetetlen szakembere

· Feladata az értékesítő munkák szakszerű ellátása

· Vitrineket, kínáló polc és pultrendszereket rendez, kávét és teát főz, alkoholmentes és alkoholos italokat

készít

· Cukrászkészítmények, fagylaltok befejező műveleteit végzi

· Pultkiszolgálást és felszolgálást végez

· Reggeli- és uzsonnaételeket, gyorsételeket, hidegkonyhai készítményeket, salátákat készít és értékesít

helyben és elvitelre
Képzés óraszáma: 440 óra
Tervezett képzés időtartama: 3 hónap

Elméleti és gyakorlati képzés aránya: 30-70 %
Modulok: 

	Modul száma
	Modul megnevezése

	6273–11 
	Vendéglátó gazdálkodási tevékenységek

	6274–11 
	Vendéglátó tevékenység alapjai

	6275–11 
	Szakmai idegen-nyelvi kommunikáció

	6284–11 
	Gyorséttermi- és ételeladó munkája

	6285–11 
	Vendéglátó eladó értékesítő munkája


Képzés díja: ….. Ft
Teljesítendő vizsgakövetelmények: 
· Modulzáró vizsga eredményes letétele
Vizsgatevékenységek modulonként:

	Modul száma

megnevezése
	Vizsgatevékenység
	Vizsgafeladat rövid leírása

	6273–11 Vendéglátó gazdálkodási tevékenységek
	1. írásbeli
	A) Gazdasági számítások (kalkuláció, anyaghányad számítás, árképzés, veszteségszámítás,

készletgazdálkodás, eredmény kiszámítása, jövedelmezőségi tábla és annak összetevői)

B) Gazdálkodási ismeretek, fogalmi szinten: költség, költséggazdálkodás, bér, bérgazdálkodás,

adózási alapismeretek, vállalkozási ismeretek, marketing alapismeretek, üzleti élet írásbeli formái,

vendéglátás fogalma, feladata, tevékenysége, üzletkörök, üzlettípusok

	6274–11 Vendéglátó tevékenység alapjai
	1. szóbeli
	A) Élelmi anyagok jellemzői, felhasználási lehetőségei

B) Minőségbiztosítási vagy fogyasztóvédelmi ismeretek alkalmazása

	6275–11 Szakmai idegen-nyelvi kommunikáció
	1. szóbeli
2. gyakorlat
	A vendéglátáshoz kötődő szakmai szöveg fordítása és értelmezése, minimum 500 maximum 1000

karakter terjedelmű
Szakmai témában kommunikál. A húzott témában párbeszédet folytat a vizsgáztatóval, kérdésekre

válaszol

	6284–11 Gyorséttermi- és ételeladó munkája
	1. gyakorlat
	Gyorséttermi ételeket készít, hidegkonyhai készítmények befejező műveleteit végzi, összetett

salátákat, reggeli és uzsonna ételeket és italokat készít. (Legalább 2 étel és 1 ital.) Az elkészített

ételeket és italokat adagolja, tálalja és díszíti, majd gyorséttermi kiszolgálással, pultkiszolgálással

vagy felszolgálással értékesíti, gépi nyugtát, vagy számlát készít. Az üzletben található gépeket,

sütő-főző berendezéseket üzembe helyezi, illetve üzemen kívül helyezi

	6285–11 Vendéglátó eladó értékesítő munkája
	1. gyakorlat
2. szóbeli
	Cukrászati készítmények, reggeli és uzsonnasütemények, pohárkrémek, fagylaltok és

fagylaltkülönlegességek befejező műveleteit végzi. Kávét, teát, turmix vagy kevert italt készít,

tálal és felszolgál. Reggeli és uzsonnaételeket, süteményeket, alkalmi készítményeket ajánl a

vendégeknek. Ételeket, süteményeket adagol, tálal és díszít, szakszerűen csomagol
A) Ismerteti a cukrászkészítmények csoportosítását, fajtáit, a sütemények készítését, a

pohárkrémek és a fagylalt, illetve fagylaltkülönlegességek jellemzőit, tárolását, értékesítésének

lehetséges módjait. Ismerteti az évszaknak, napszaknak, vendégigényeknek megfelelő

italválasztékot, készítésüket, tárolásukat, értékesítésük módjait.

B) Beszél a cukrászdai, kávéházi, kávézói gépek, eszközök, felszerelések kezeléséről, a

munkavégzéssel kapcsolatos munkavédelmi és tűzrendészeti előírásokról. Ismerteti a személyi és

az üzleti higiéniai és környezetvédelmi előírásokat


Betölthető munkakör FEOR száma és megnevezése: 5123 Felszolgáló, vendéglátó-ipari eladó (pl. pincér, bárpincér)
A szakmai vizsgarészek alóli felmentés feltételei

A szakképesítéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korábbi teljesítése

Az a vizsgázó, aki a 0004-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0004-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0005-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0005-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0006-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0006-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0007-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0007-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0008-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0008-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0121-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0121-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0122-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0122-11 számú követelménymodul teljesítése alól.

Az a vizsgázó, aki a 0123-06 számú követelménymodult egy korábbi szakmai vizsgán már teljesítette,

felmentést kap a 0123-11 számú követelménymodul teljesítése alól.
Szolgáltatásaink:

· Előzetes tudásszint felmérés

· Képzési szükségletek felmérése és képzési tanácsadás

· Elhelyezkedési tanácsadás

· Mentorálás
Elérhetőségeink:

4400 Nyíregyháza, Árpád út 7.

Tel./fax: 42/310-123

e-mail: rosavabt@gmail.com
